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Thémes = les vins de macédoine et découvertes diverses

2) Chardonnay,
2017,
Coinsins,
Gilbert
Fischer

(Macédoine)

Blancs |Rouges
Chardonnay Duos
1) Chardonnay, | 1) Pinot noir, 2015, Kamnik
2017, contre
Kamnik Assemblage 40% merlot, 40% vranec, 20% carmenére, 2017, Kamnik

2) Cuvée prestige, Assemblage 43% merlot, 38% vranec, 19%
cabernet franc, 2016, Kamnik

contre

Biserno (Toscane), Il pino (3¢ vin de Biserno), 2012

3) Syrah, 2016, Kamnik
contre
Merlot, 2015, Kamnik

4) Cabernet sauvignon, 2013, Kamnik
contre
Vranec, 2013, grand riserva, Kamnik

Mise en bouche | Sémillon 2018, Coinsins, Gilbert Fischer
La bouteille a e
Raymond ﬁ% <
o
Repas Plateau viandes froides charcuterie, Avec les blancs ci-dessus
biscotte et terrine a la truffe
Fondue Bacchus (beauf, poulet)
Avec les rouges ci-dessus
Choix de fromages
Avec The Orange, Grenache,
Choix de desserts Kammik
Rincette Sauvignon blanc, 2017, Kammik
Fumé blanc, 2017, Kammik
(sauvignon fat de chéne)
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