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Thémes = examen de 2 cépages

Blancs Rouges
Paien (ou Haida ou Savagnin blanc ou Cornalin 2015
Traminer)
1) Etoiles Pétillantes, vin champagnisé, 1) Domaine des Muses, Taramarcaz
Alexis Jacquérioz, Martigny 2) Cave La Romaine
2) Les Serpentines, Gérald Besse, 3) Maurice Zufferey
Martigny, 2013 4) Madeleine Mabillard-Fuchs
3) Paien / Savagnin blanc, Nicolas Zufferey, | 5) Nicolas Zufferey
2015
4) Chais du Baron, Haida, Bramois, 2016
5) Paien d’Ardon, Cave de la Madeleine,
Fontannaz, 2016

Mise en bouche | Fendant de Vétroz, grand cru, 2016,
Cave de la Madeleine, Fontannaz
La bouteille a Le fendant ci-dessus

Raymond LIX%
£ <

Repas Fondue Glariarde (bceuf mariné) Avec les rouges ci-dessus

Fromages : vieux Gruyeére, vacherin | Dézaley, Neyroud, 2015
fribourgeois, Gotteron Dézaley, Monachon, 2015
Dézaley, Les Moines, 2016
Glace flambée

Gateau au chocolat de Liliane

Rincette

Inauguration des nouveaux verres du Cep.
Projet : voyage au Portugal, a Porto, dégustation de Douro, remontée du Douro en bateau,
du vendredi 5 au lundi 8 octobre 2018.
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