
 
2 juillet 2015 Chez Mousy à Fully Mousy 
 
 

Thème = cépages blancs et rouges d’ici et d’ailleurs 
 

 
 

Blancs Rouges 
Reconnaître les cépages  4 cépages, 2 vins suisses et 2 étrangers 

 
1) Saveurs blanches, Chardonnay/païen, 
Fuchs-Mabillard, Venthône, 2014 
2) Petite Arvine, Les Mures, Ph. Mettaz, Fully, 
2012 
3) Humagne blanche, Jean-Daniel Favre, 
Chamoson, 2013 
4) Condrieux, Viogner, Chapoutier, 2011 
5) Fendant, Florien Besse, Les Crépons, Plan-
Cerisier, 2014 
 
 

 
1) CH, Sottobosco, Merlot/Cabernet 
sauvignon/Gamaret/ Cabernet franc, Agriloro, 
Tessin, 2010 
2) FR, Les Granits, Syrah, St-Joseph, 
Chapoutier, 2011 
3) FR, Domaine La  Monardière, Grenache, 
Vielles vignes, Vacqueyras, 2008 
4) CH, Cornalin, Montzuettes, Flanthey, 2006 
 
 

 
Mise en bouche Fendant de Fuchs-Mabillard 2014 bu 

à la cave 
 

Repas Plat de viandes froides et fromages 
 
Salade verte 
Tartare 
 
Salade de fruits 
 

Avec les blancs ci-dessus 
 
 
Avec les rouges ci-dessus 
 
 

Rincette Ch. Margaux 1989 par une soirée 
caniculaire, avec la pleine lune et au 
chant des grenouilles 
 
Clos des Moines, Dézaley, Ville de 
Lausanne, 2012 

 

 
Idée : aller visiter Changins, puis repas à la Balance à Daillens, François examinent les 
possibilités pour la soirée du 25 novembre prochain. Ou alors soirée avec les dames ??? 
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