
 
9 février 2011 Chez Mouzi à Sullens Mouzi 
 
 

La « der » de Jean-Jacques.  
Thème = EMO … tion 

 
 
 

Les blancs 
 Les rouges  

France, Suisse  Merlot   
1) Champanel, Chasselas, Echichens, 
Cruchon 2009 (excellent) 
2) Domaine La Monardière, Vaqueras, 
2009, Galéjade, Martine et Christian 
Vache (bon mais marqué fût de chêne), 
grenache blanc, roussane, viogner 
3) Riesling, N. Zufferey, Sierre, 2009, 
agréable pour l’apéro, pour les dames 
4) Riesling, Alsace, 2008, vin de 
supermarché, Cave du roi Dagobert, 
dég. !!! (Raymond le décrit : un paquet 
de sel, un citron, et un kg de pommes …) 
 
 
 

 1) Syrah, Montzuettes, Charles-André 
Lamon, Sierre, 2007 (très bonne) 

2) Nuits-St-Georges, Antonin Rodet, 
2000 (décevant, comme passé) 

3) Cairanne, cuvée d’Estevenas, 
Corinne Couturier, 2003 (année 
camnicule,(puissant, amer, avec un 
formage) 

4) Dôle, Simon Maye, 2007 (acide, 
déséquilibrlé, une déception) 

 

 

    
 
Mise en bouche Dézaley, Clos des Abbayes, 2009, 

JJ nous piège en changeant le 
flacon !!!  

 

Repas Filet mignon de porc au cognac, 
en croute, pommes de terre au vin 
rouge 
 
 
Gâteau au chocolat 

Pinot noir , Mabillard-Fuchs 
 
 
Ch. Margaux 1989 (superbe) 
 
Ch. Rabaud-Promis 1990 (léger gout de 
bouchon) 
 

Rincette  Champagne rosé, J. De Telmont 
 
En visite, ce soir un autre Raymond, ami de Mouzi. 
Michel nous fait découvrir un album de photos du Cep. Des copies seront faites pour les 
personnes intéressées. 
Mouzi regarde avec Alain pour lui transmettre les anciennes photos du Cep à scanner. 
Alain établit un Doodle pour fixer les dates des rencontres 2011 du Cep. 
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