
 
7 novembre 2018 Chez Gaëtan à Epalinges Gaëtan & Alain 

 
 

Thèmes = terre, eau, feu, air 
 

 
 

Blancs Rouges 
Des vins pour une choucroute et saumon Des vins pour accompagner la chasse 
 
1) Sylvaner, N. Zufferey, 2015 
2) Riesling, Heissenberg, Domaine 
Ostertag, 2016 
3) Païen de Martigny, Les Serpentines, 
Gérald Besse, 2015 
4) Gewuztraminer, Les Archenets, 
Jossmeyer, 2000 
 

 
1) Cornalin, Cave La Romaine, 2015 
2) Syrah, Valentina Andrei, 2015 
3) Ch. Pesquier, Quintessence, 2014 
4) Côte Rotie, Chapoutier, La Mordorée, 2011 
5) Humagne, Cave La Romaine, 2015 
 

  
 
Mise en bouche Le Brez, Paccot, 2014  
La bouteille à 
Raymond 

Le Païen ci-dessus (étiquette par un 
artiste) 

 
Repas Soupe à la courge 

 
Choucroute et saumon 
 
 
Médaillons de cerf et de chevreuil, 
spätzli, accompagnement chasse 
 
 
 
Soufflé Grand Marnier 
Pommes au vin rouge 
Gâteau à la résinée 
Gâteau aux noisettes 
 

Avec les blancs ci-dessus 
 
Riesling, Muenchberg, Dom.  
Ostertag, 2016 
 
Avec les rouges ci-dessus 
 
Tsamphero IV (2014) reçu à ses 60 
ans, cadeau du Cep 
 
Porto Dalva Tawny  
Dézaley Monachon 2002 
Dézaley Monachon 2003 

Rincette  Dézaly Clos des Abbayes 2016 
 

 
 Accueil d’Olivier Berger, ami de Patrick. 
Accueil des 4 fils de cépistes : Alexandre Largey, Sacha Girardet, Stanislas Burki, Joël 
Pahud 
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