	25 juin 2009
	Chez Michel à Vufflens
	Michel & Gäetan


	La Petite Arvine sous toutes ses coutures. Panorama bordelais.


	Les blancs
	
	Les rouges
	

	La Petite Arvine
	
	Les Bordeaux 
	

	Petite Arvine, L’Orpailleur, Frédéric Dumoulin, Uvrier, 2007

Petite Arvine, Maître de Chais, Madeleine Gay, Provins, Sion, 2007

Petite Arvine, Cave des Sentes, Serge Heymoz, Sierre, 2007

Petite Arvine, Cave des Muses, Robert Taramarcaz, Sierre, 2008


	
	Cormeil-Figeac, St-Emilion gd cru, 1988

Clarke, Listrac-Médoc, Ed. de Rothschild, 70% Merlot, 2000

Clos du Marquis, St-Julien, 55% Cab. Sauv., 42% Merlot, 3% Petit Verdot, 1985

Potensac, Médoc, 1988

Lynch Bages, Pauillac, 1992

Maucaillou, Moulis, 58% Cab. Sauv. , 35% Merlot, 7% Petit verdot, 2002.

Les meilleurs = 2, 5, 6


	

	
	
	
	


	Mise en bouche
	
	L’Ancêtre, Rèze, Bétrisey, St-Léonard, 2007

Sancerre, Jacques Mellot, 2000

	Repas
	Tomme sur son lit de rucola

Crevettes à l’ail

Brochettes de poulet

Rack d’agneau

« Poire du coin » (bœuf)

Gratin de légumes, pommes de terre.

Fromages (gruyère d’alpage, vacherin d’alpage)

Meringues crème double de Gruyère.


	Avec les vins de la dégustation +

Pommard Cave des Moines 1959 !

(remarquable) de P. Naudin-Varrault.

Avec le dessert :

Petite Arvine flétrie, Philippoz, Leytron, 2001



	Rincette
	
	


	La séance du 2 avril a été annulée. Celle du 18 juin a été reportée à ce 25 juin. Elle est organisée par Michel pour les vins et par Gäetan pour les plats.

Première participation d’un nouveau cépiste ému : Olivier Girardet.

La soirée du 5 novembre est déplacée au 19 novembre.
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